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Метод изотопной масс-спектрометрии широко используется для анализа подлинности 

меда в отношении его географического происхождения [1] и его фальсификации [2]. Для 

других продуктов пчеловодства, не так важных с коммерческой точки зрения, нет 

международных стандартов анализа и исследования в этой области ограниченны. 

В работе представлен предварительный анализ результатов измерений изотопного 

состава углерода (δ13С) пчел и продуктов их жизнедеятельности (мед, пыльцевая обножка, 

воск, прополис), отобранных на пасеках Томской области, а также для сравнения в Алтайском, 

Краснодарском краях и Кемеровской области (рис. 1). Изотопный анализ проведен с 

использованием изотопного масс-спектрометра DELTA V Advantage (Thermo Fisher), 

совмещенного с элементным анализатором Flash 2000 (ТомЦКП СО РАН). Показано, что 

независимо от географического места происхождения вариации величины δ13С подмора пчел, 

прополиса и воска незначительны и составляют величину –26,1±0,4‰, –27,4±0,5‰ и –

28,4±0,6‰, соответственно. Вариации δ13С в медах составили величину –26,6±1,1‰, а в 

пыльцевой обножке –27,7±1,6‰, что обусловлено географическим местоположением и 

разнообразием кормовой базы пчел. 

 
Рис.1. Величина δ13С пчел и продуктов их жизнедеятельности 
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